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Soulfood



BABY KALMARY
Chrupiące baby kalmary w złocistej panierce,

podawane z domowym majonezem cytrynowym i limonką.

45 PLN

BURGER Z OŚMIORNICĄ
Grillowana ośmiornica, majonez truflowy, rukola, grillowany pomidor,

karmelizowana cebula i parmezan w maślanej brioszce.

69 PLN

OŚMIORNICA Z OGNIA
Ośmiornica gotowana w czerwonym winie i grillowana na ogniu.

Podawana z kremową pastą z masłowej fasoli, pikantnym chorizo i złocistymi młodymi ziemniakami. 

94 PLN

KOTLECIKI JAGNIĘCE
Grillowane kotleciki jagnięce z kostką, podawane z młodymi ziemniakami,

świeżą sałatką śródziemnomorską z pomarańczowym winegretem
i jogurtowo-miętowym dipem.

89 PLN

BERGAMOT MATCHA / ESPRESSO
lemoniada na bazie herbaty earl grey

bergamotka / shot matchy lub espresso 

27 PLN

VIOLET SPRITZ
likier fiołkowy / mus malinowy / prosecco

mięta / woda gazowana

 36 PLN / NON-ALCO 29 PLN

special MENU

special drinks
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RITUALS
Niespieszna uczta o poranku
inspirowana kuchnią
śródziemnomorską.
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śNIADANIA
Codziennie 9:00-12:00

SUNRISE SHAKSHUKA
Ekologiczne jajka gotowane w sosie z pomidorów i papryki, z dodatkiem pikantnej,

włoskiej kiełbasy nduja, mascarpone i świeżej natki pietruszki. Podawana z grecką pitą.

39 PLN

GREEK MORNING FOCACCIA 
Rozmarynowa focaccia z jajecznicą z ekologicznych jaj z kremową fetą, salsą pomidorową, 

grillowaną cebulą i suszonymi pomidorami.

39 PLN 

TURKISH EGGS 
Jajka w koszulce na jogurcie czosnkowym, wykończone pikantnym masłem

i świeżymi ziołami. Podawane z grecką pitą. 

37 PLN

MEDITERRANEAN TOAST 
Do wyboru:Do wyboru: Jamón Serrano | wędzony łosoś 

Chrupiące pieczywo z burratą, salsą pomidorową i suszonymi pomidorami.
Wykończone pistacjami i świeżymi ziołami.

46 PLN

OASIS BREAKFAST BOARD
Hiszpańska szynka dojrzewająca, owczy ser, świeże warzywa, domowa salsa pomidorowa

i cytrynowa ricotta. Podawane z pieczywem na zakwasie i focaccią.

48 PLN 

SWEET MORNING TOAST  
Maślana chałka z kremem z ricotty, balsamicznymi truskawkami,

miodem, pistacjami i świeżą miętą.  

35 PLN

DODATKI:

ŁOSOŚ WĘDZONY   - 18 PLN
JAJKA SADZONE LUB JAJECZNICA (2 SZT.) - 12 PLN

AWOKADO - 8 PLN
PIECZYWO (2 SZT.) - 8 PLN

do każdego śniadania
KAWA / HERBATAKAWA / HERBATA +5 PLN

Me
di
te
rr

an
en 

toa
st

Su
nr

is
e 
sh
aks

huk
a



do dzielenia
mezze - TALERZYKI SŁOŃCA Wybierz dowolne Mezze:

2 szt 3 szt
42 PLN 52 PLN

TZATZIKI
Kremowy jogurt grecki z ogórkiem, czosnkiem i świeżymi ziołami.

KREMOWA FETA Z ORZECHAMI
Puszysta feta z prażonymi orzechami, winogronami i kremem balsamiczno-miodowym.

HUMMUS
Aksamitnie kremowa pasta z ciecierzycy z tahini i oliwą.

BABA GHANOUSH
Krem z pieczonego bakłażana z tahini, cytryną i granatem.

MUHAMMARA
Pasta z pieczonej papryki i orzechów włoskich z melasą z granatu.

BUTTER BEAN
Aksamitna pasta z fasoli z chorizo i syropem klonowym.

OLIWKI
Marynowane greckie oliwki z pestkami i jabłuszka kaparowe w ziołowej oliwie. 

ŚRÓDZIEMNOMORSKA ZUPA KREM Z PIECZONYCH WARZYW 300G
Aksamitna zupa krem z pieczonych pomidorów, bakłażana,
cukinii i cebuli, z oliwą i dodatkiem parmezanu. Serwowana z grecką grillowaną pitą.

MAŁA SAŁATKA GRECKA 170G
Ogórek, pomidor, papryka, czerwona cebula, oregano, pietruszka, grecka feta, oliwa.

DUŻA SAŁATKA GRECKA 350G
Powiększona sałatka grecka z dodatkiem do wyboru:Powiększona sałatka grecka z dodatkiem do wyboru:
grillowany kurczak souvlaki | grillowane cevapcici |      chrupiące falafele  +10 PLN
grillowane kofty wołowe |      grillowane halloumi  +13 PLN

SAŁATKA BLISKOWSCHODNIA FATTOUSH
Sałata, pomidor, papryka, ogórek, czerwona cebula, granat, chipsy z chlebka arabskiego,
oliwa,  świeże zioła: pietruszka, mięta, kolendra.

GRILLOWANA GRECKA PITA Z OLIWĄ 
Ciepła drożdżowa pita z rusztu, muśnięta oliwą.

PITA BLISKOWSCHODNIA 
Cienki chlebek arabski, idealny jako dodatek do mezze.

CHIPSY ORIENTALNE 
Smażona na złoto pita bliskowschodnia z aromatyczną mieszanką przypraw.

ZŁOCISTE MŁODE ZIEMNIACZKI 
Młode ziemniaczki smażone na złoto z posypką czosnkowo-ziołową.

FRYTKI Z MAJONEZEM TRUFLOWYM

Idealne na początek i do dzielenia się.
Serwowane z pitą bliskowschodnią.

DODATKI

Napiwki nie są wliczone w ceny. Przy grupach od 6 osób, doliczamy 10% serwisu.

16 PLN

26 PLN

20 PLN

35 PLN

20 PLN

15 PLN

13 PLN

15 PLN

17 PLN

18 PLN



grillowany kurczak souvlakigrillowany kurczak souvlaki
Cavazza Pinot Grigio DOP  26 PLNPolecamy z: Versant Nord Luberon AOC  27 PLN Caprice Colombelle IGP  22 PLN

GRILL & SEAFOOD
Talerze inspirowane kuchnią regionów słońca.

Wszystko, co najlepsze, do zawinięcia w jeden kęs.
Uzupełnij danie o frytki + 10 PLN

59 PLN

grill pitas

gyros wieprzowygyros wieprzowy szaszłyki z grillowanym halloumiszaszłyki z grillowanym halloumiDo wyboru: Do wyboru: 

GREEK PLATE
Złociste młode ziemniaczki, grecka pita i klasyczne tzatziki. Podawane z sałatką grecką z fetą,
papryką, oliwą, winogronami, kremem balsamicznym i prażonymi orzechami włoskimi.

grillowane kofty wieprzowo-wołowegrillowane kofty wieprzowo-wołowe
Versant Nord Luberon AOC  27 PLNPolecamy z: Deliri Floral  35 PLN

61 PLN

chrupiące domowe falafelechrupiące domowe falafeleDo wyboru: Do wyboru: 

ORIENTAL PLATE
Ryż arabski, grecka pita, hummus, pasta z pieczonego bakłażana, sałatka z granatem i jogurtem tahini. 

grillowane cevapcicigrillowane cevapcici
Zolla Primitivo di Manduria DOP  37 PLNPolecamy z:

59 PLN

Do wyboru: Do wyboru: 

BALKAN PLATE
Złociste młode ziemniaczki, grecka pita i grillowane warzywa.
Podawane z ajvarem, koperkiem i słodkimi korniszonami.

grillowany kurczak souvlakigrillowany kurczak souvlaki
Cavazza Pinot Grigio DOP  26 PLNPolecamy z: Versant Nord Luberon AOC  27 PLN Caprice Colombelle IGP  22 PLN

48 PLN

gyros wieprzowygyros wieprzowy szaszłyki z grillowanym halloumiszaszłyki z grillowanym halloumiDo wyboru: Do wyboru: 

GREEK PITA
Grecka pita, tzatziki, pomidory, ogórek, czerwona cebula i grecka feta.
Wykończona delikatnym kremem balsamiczno-miodowym.

49 PLN

grillowane kofty wieprzowo-wołowegrillowane kofty wieprzowo-wołowe
Versant Nord Luberon AOC  27 PLNPolecamy z: Deliri Floral  35 PLN

chrupiące domowe falafelechrupiące domowe falafeleDo wyboru: Do wyboru: 

ORIENTAL PITA
Grecka pita, kremowy hummus, świeże zioła i sałatka fattoush.
Wykończona jogurtem tahini, granatem i sumakiem.

grillowane cevapcicigrillowane cevapcici
Zolla Primitivo di Manduria DOP  37 PLNPolecamy z: Castelnuovo Prosecco D.O.C.  22 PLN

48 PLN

grillowane halloumigrillowane halloumiDo wyboru: Do wyboru: 

BALKAN PITA
Grecka pita z ajvarem, jogurtem czosnkowym i świeżą czerwoną cebulką.
Do tego świeża sałata, zioła, ogórek, słodkie korniszony i grillowane warzywa. 

Polecamy z: Dom Charbielin Muscaris C  42 PLN

75 PLNMEDITERRANEAN PLATE
Grillowany filet z dorady ze skórką z limonki. Grillowane warzywa, sałatka z pomarańczą i salsa verde.
Podawany z delikatnymi gnocchi w sosie winno-cytrynowym z parmezanem i orzeszkami piniowymi.

Jeśli wolisz, wymień gnocchi na złociste młode ziemniaczki.Jeśli wolisz, wymień gnocchi na złociste młode ziemniaczki.
Dorada filetowana ręcznie, może zawierać ości.Dorada filetowana ręcznie, może zawierać ości.

Castelnuovo Prosecco D.O.C.  22 PLN
grillowane halloumigrillowane halloumi
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pasta
Makarony, które otulają jak

ciepły sierpniowy wieczór na południu Europy.

PASTA POMODORO AVO  
Makaron rigatoni w aromatycznym sosie pomidorowym na bazie 

pomidorów i oliwy, wykończony świeżym awokado i bazylią.

46 PLN

PASTA PESTO
Makaron rigatoni w śmietankowym sosie z parmezanem, 

pieczarkami, czosnkiem i białą cebulą, muśnięty pastą truflową. 
Całość dopełnia pesto bazyliowe, prażone orzeszki piniowe

i płatki parmezanu. 

48 PLN

PASTA BAŁKAŃSKA
Makaron rigatoni w aromatycznym sosie pomidorowym podawany

z grillowanymi cevapcici  (bałkańskie kotleciki wieprzowe) 
i świeżą pietruszką. 

49 PLN

PASTA Z KREWETKAMI
Makaron rigatoni z krewetkami koktajlowymi i grillowanymi na 

ogniu krewetkami tygrysimi w aromatycznym 
sosie pomidorowym. 

62 PLN

Polecamy z: Cavazza Pinot Grigio DOC  26 PLN

Polecamy z: Les Pierres Dorées Chardonnay  23 PLN

Polecamy z: Moderna Cabernet Cortis  39 PLN

Polecamy z: Alpha Estate Rose  44 PLN



DESERY
Słodkie zakończenie idealne
do przedłużenia chwili przy wspólnym stole.

GRECKI JOGURT Z MIODEM I ORZECHAMI
Kremowy jogurt grecki z miodem tymiankowym, kremem balsamicznym i prażonymi orzechami.

GOLDEN HOUR
Chrupiące kataifi z kremem mleczno-waniliowym i redukcją balsamiczno-figową.

BROWNIE ZE SŁONYM KARMELEM
Głębokie, czekoladowo-orzechowe brownie ze słonym karmelem.

Opcjonalnie:Opcjonalnie: porcja lodów +7 PLN

AKSAMITNY SERNIK PISTACJOWY 
Delikatny, kremowy sernik pistacjowy na zimno z chrupiącą warstwą
prażonych pistacji i polewą czekoladową.

GREEK DONUTS
Złociste, greckie pączki podawane na ciepło, w dwóch wersjach do wyboru:
w miodzie i cynamonie | oblane czekoladą.
Stworzone do dzielenia.Stworzone do dzielenia.

LODY Z SOSEM CZEKOLADOWYM I PRAŻONYMI ORZECHAMI

26 PLN

35 PLN

29 PLN

31 PLN

27 PLN

32 PLN

Greek DonutsGolden Hour

Grecki jogurt z miodem
i orzechami



LUNCH MENU
Poniedziałek - Piątek 12:00-16:00

zupa + pita   45 PLN
pita + deser   45 PLN

zupa + pita + deser   55 PLN

ŚRÓDZIEMNOMORSKA ZUPA KREM Z PIECZONYCH WARZYW 200G
Aksamitna zupa krem z pieczonych pomidorów, bakłażana, cukinii i cebuli z oliwą.

GREEK PITA
Do wyboru:Do wyboru: grillowany kurczak souvlaki |       grillowane halloumi

Grillowana pita, tzatziki, pomidory, ogórek, papryka, czerwona cebula i grecka feta.
Wykończona delikatnym kremem balsamiczno-miodowym. Podawana z frytkami. 

ORIENTAL PITA
Do wyboru:Do wyboru: gyros wieprzowy |       chrupiące falafele  

Grillowana pita, kremowy hummus, świeże zioła i sałatka fattoush.
Wykończona jogurtem tahini, granatem i sumakiem. Podawana z frytkami.

BALKAN PITA
Do wyboru:Do wyboru: cevapcici |       grillowane halloumi

Grillowana pita, ajvar, jogurt czosnkowy i świeża czerwona cebula.
Świeża sałata, zioła, ogórek i słodkie korniszony. Podawana z frytkami.

GRECKI JOGURT Z MIODEM I ORZECHAMI
Kremowy jogurt grecki z miodem tymiankowym,
kremem balsamicznym i prażonymi orzechami. 

GREEK DONUTS
Złociste, greckie pączki podawane na ciepło, w dwóch wersjach do wyboru:

w miodzie i cynamonie | oblane czekoladą.

Lager Panache 0,3
Mix piwa z domową lemoniadą cytrynową

10 PLN

Domowa lemoniada 0,3
cytrynowa / malina z różą / bergamot iced tea

10 PLN
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